
12  trucuri  de  ultim  moment
care  vă  vor  salva
întotdeauna!  Ultimul  e
absolut GENIAL!
După cum toată lumea știe, cele mai neplăcute surprize se
întâmplă într-un moment în care întârziem undeva. De exemplu,
vă grăbiți să vă întâlniți cu cineva, dar se rupe fermoarul
blugilor. Sau pe bluza albă este o pată de machiaj. Neplăcut,
nu?

Aveți în continuare 12 trucuri care vă ajută să faceți față
unor astfel de surprize, pentru a fi întotdeauna pregătiți.

1.  Pentru  a  desena  rapid  codițe  de  tuș  simple,  aplicați
eyeliner lichid pe cele două vârfuri ale unei agrafe pentru
păr, apoi apăsați ușor agrafa de portiunea exactă în care
doriți  să  aveți  codița  eyelinerului.  O  umpleți  apoi  și
continuați  cu  creionul  pe  pleoapă  atât  cât  doriți
dumneavoastră.

2. Pentru a vă face șuvițe colorate în păr fără să folosiți
vopsea,  puteți  folosi  fard  de  pleoape.  Nu  este  nociv  și
dispare cu ușurință la spălare.

3. Puteți scăpa de praful de pe fotografii cu ajutorul pâinii.
Spre deosebire de un burete, nu va deteriora poza și va păstra
vopseaua.

4. Puteți repara fermoarul blugilor în 7 minute. Pur și simplu
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tăiați o bucată mică de la bază, introduceți un glisor acolo
și fixați cu fir.

5. Pentru a găsi mărimea dumneavoastră de blugi fără a îi
îmbrăca,  verificați  lățimea  taliei  blugilor  cu  antebrațul
dumneavoastră.

6.  Pentru  a  împinge  șiretul  prin  găurile  pantofilor  fără
cablul de plastic, folosește puțină bandă adezivă.

7. Pentru a desface un plasture fără a smulge firele de păr și
fără să lase urme, folosiți uscătorul de păr.

8. Pentru a vă îmbrăca atunci când sunteți machiată, fără să
lăsați urme de machiaj pe bluză, vă puteți folosi de o pungă
pe  care  să  o  introduceți  pe  cap  în  momentul  în  care  vă
îmbrăcați.

9. Un pulover vechi și întins poate fi ușor transformat într-o
rochie elegantă. Puneți-vă umerii în gâtul puloverului. Luați
mânecile, treceți-le pe la spate lor și fixați-le în față cu
câteva cusături.

10.  O  altă  modalitate  de  a  alege  dimensiunea  potrivită  a
blugilor:  luați  marginea  centurii  și  răsuciți-o  în  jurul
gâtului. Dacă se încheie cu ușurință cu capetele la spate,
este dimensiunea perfectă.



11.  Vă  puteți  netezi  hainele  cu  ușurință  fără  fierul  de
călcat, cu ajutorul uscătorului de păr.

12. Există o modalitate prin care puteți elimina gaura din
haine  în  doar  câteva  minute.  Cu  ajutorul  unei  pânze  de
păianjen găsită în magazinele de cusut, și puneți-o în gaura
respectivă.
Acoperiți cu o bucată de material, umeziți și apoi neteziți cu
fierul de călcat locul respective.

 

Sursa: mirunastie.net

Kitchen  Hacks  You  Should
Know!
1.Perfect hard boiled eggs every time:
Place eggs in pot of cold water and bring the water to a boil.
Immediately turn off the heat. Let the eggs sit in the water
for the allotted time then move them to a bowl with cold water
for 2 minutes.
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2. How to get more juice from citrus fruit?
Steps:
1. Place the citrus fruits in the microwave.
2. Heat on high for 20-30 seconds.
3. Remove from the microwave.
4. Leave to sit for about half a minute.
5. Cut the citrus fruit in half and squeeze. The juice will
flow easily.
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3. The Finger Test to Check the Doneness of Meat.
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4. A perfect slice:
Before you end up with a plate full of big cake crumbs, run a
knife under hot water before cutting into the cake.
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5. Give bananas a longer life.
Keep bananas fresher, longer by wrapping the end of the bunch
with plastic wrap. Better yet, separate each banana.
The plastic wrap blocks ethylene gases from releasing out of
the stem, consequently ripening the fruit too fast

http://www.cumsafacsingur.ro/wp-content/uploads/2016/09/14117892_699562370201220_5303242277083097155_n.jpg


6. Use baking soda for easy-to-peel hard-boiled eggs.
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7. How to prevent dough stick on hand without flour your
hands?
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8. Feel hungry during bedtime? 10 healthy bedtime snacks for
you.
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9. How to Clean and Season a Cast Iron Pan?

Materials:
Cast iron pan
1 raw potato, sliced in half
2 tbsp salt
1-2 tbsp cooking oil with a high smoke point (flax, grapeseed
and peanut oils work well)
paper towels
Wooden or metal flat-edged spatula

Methods:
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1. Sprinkle the salt into the pan.
2. Using the flat side of the potato, scrub the salt into the
surface of the pan.
3. Use a slightly damp paper towel to wipe the salt from the
pan.
4. Once the salt has been removed and the pan is dry, pour in
the oil.
5. The surface should be lightly coated in oil, with no excess
oil pooling anywhere.
6. Wipe out all of the excess oil before placing in the oven.
7. Preheat oven to 400 degrees F.
8. Place it in the oven at 400 degrees F for one hour.
9. Allow the pan to cool and wipe out any excess oil that may
be left behind.

Ps: Re-season the pan once every 15-20 uses, or whenever you
start  to  notice  foods  sticking  more  and/or  the  seasoning
wearing away.



10.The Correct Way to Cut a Mango
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11.Heating your pizza with a cup of water prevents the crust
from getting chewy. However, you can also apply this hack to
any leftovers to prevent food from drying out.
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12. Add marshmallows to your brown sugar to keep it soft:

The molasses in brown sugar can evaporate over time, but a
couple of marshmallows will keep it moist.
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13. Best Way To Shuck Corn On The Cob.
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14. How to determine if an egg is fresh?

15. How to clean a blender fast?
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Step 1: Add soap into blender.
Step 2: Add water
Step 3: Turn on the blender and whirl the mixture
Step 4: Rinse the blender with running water.
Step 5: DONE!

16. How to cut watermelon for little fingers?

Step 1:Cut the watermelon in half.

Step 2:Take one half and place it cut side down. Cut it into
sections approximately 1 to 1.5 inches thick.
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Step  3:Rotate  the  melon  90°  and  repeat,  creating  1  inch
squares in the skin.

Step 4:Toss the end pieces that are mostly or all skin and
rind. Then pick up the pieces and eat.

Step 5:Enjoy!

17. How to cook vegetables correctly.
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18. Another trick to impress anyone.
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19.Don’t Have Any Eggs?
Replace It With These In Baking Cakes!
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20. How to Keep Water From Boiling Over?

When you put a pot of water on, put a wooden spoon over the
top of the pot. If it starts to boil up too high, the spoon
will pop the bubbles and keep it from boiling over as quickly,
meaning you have more time to get back and turn the heat down.

You could use something metal, but you’d have to remove it
with an oven mitt because it will become very hot (unlike
wood, which won’t transfer as much heat).
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21.Recycled Bottle Caps to Seal Plastic Bags

22. How to heat 2 bowls in 1 microwave?
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23. How to cut many cherry tomatoes in seconds?
1. Place all cherry tomatoes on a plate.
2. Place another plate on top of the cherry tomatoes.
3. Slice it with sharp knife at the gap between 2 plates.
4. DONE!
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24. How to measure ingredients with your hand?

25. Reuse the hanger, pant clips become chip clips.

26. How to peel lemons in style.

http://www.cumsafacsingur.ro/wp-content/uploads/2016/09/14102614_699562910201166_276589044316336207_n.jpg
http://www.cumsafacsingur.ro/wp-content/uploads/2016/09/14089142_699562930201164_4670270862950169414_n.jpg


27. Table manners you should know.
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28. How to set a table?
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29. Use a clothes pin to make chopsticks foolproof.
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30. How to cook pasta quickly?
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31. How to Tweak Chocolate Chip Cookies to Your Favourite

32. This tip will help you pick the correct Avocado!
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33. To refrigerate or not.

34. You can use it as your checklist of drinks you have yet to
try.
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35. How to test the freshness of the eggs.
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36. 
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More hacks: http://www.elitereaders.com/tag/hacks/
Sursa: facebook.com

Very  Useful  TIPS  For
Traveling
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Sursa: ixigorocks youtube chanel

https://www.youtube.com/channel/UCR_g7cfpdyh_cEO2V3MKGYA

